
Tortino vegetariano con fonduta di Pecorino di Pienza e tartufo di stagione
Preludio di carpacci di salmone e tonno con olio Toscano e pane caldo

Ribollita con verdure fresche di stagione e pane cotto a legna
Zuppa alla Contadina
Vellutata di legumi e farro

Gnocchetti fatti a mano zafferano e porcini
Pici fatti a mano al ragu di anatra o cinta Senese
Pici fatti a mano all’aglione della Valdichiana

Filetto al vino Nobile di Montepulciano (biologico)
Fiorentina di Chianina IGP (allevata e macellata localmente)
Tagliata all’Alpina
Peposo Senese in crosta di pane con patate

Tortino al torroncino
Panna cotta fresca
Cantucci con vinsanto invecchiato in Caratello

MENU
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